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HUILE D'OLIVdEe.}éIERGE EXTRA

MOULIN
SAINT-MICHEL

Christian et Laurent Rossi
Li Mestre dou Moulin
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Mouriés,

PROVENCE

Depuis 1744, a Mouriés, dans
la Vallée des Baux-de-Provence,
le Moulin Saint-Michel recoit la
récolte des oléiculteurs des
Alpilles. Depuis trois générations,
notre famille s’est prise de passion
pour ce lieu, cette histoire et ce
noble métier. Nous veillons
attentivement a la provenance
des olives. Dans le respect des
techniques ancestrales, nous les
stockons dans nos greniers avant
de les descendre au cceur du
moulin pour qu’elles y soient
effeuillées, lavées et broyées.

Nous effectuons une premiére

et unique pression a froid pour
toujours obtenir une qualité
classée vierge extra. Les huiles
sont composées en assemblant
les principales variétés d’olives de
la Vallée des Baux-de-Provence :
la Grossane, la Salonenque, la
Verdale, la Berruguette et la
Picholine, afin qu’elles subliment
les saveurs des aliments auxquels
elles sont destinées.

Dans chaque goutte de ce
précieux nectar, il y a un morceau

de notre pays, une parcelle de
notre coeur et de notre passion.
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Li Mestre dou Moulin

Dans la Vallée des Baux-
de-Provence, l'olivier a depuis
longtemps trouvé sa terre de
prédilection. Arbre de lumiére,
symbole de vitalité et de longévité,
il traverse les siécles, luttant contre
le vent et les intempéries. Marie
Mauron raconte : “L’an maudit du
grand gel, en 1956, quand
moururent tous nos vergers... j’ai
vu des durs d cuire pleurer devant
les troncs noircis, et trois ans
apres, s’attendrir en voyant des
repousses monter timidement —
flammes d’espoir — des souches
demeurées en terre”.

Sur larbre, le fruit passe tout I'été
a se nourrir du soleil. Il mdrit a
lautomne et se laisse cueillir lors
des premiers frimas de U'hiver.
Cest alors que, gorgée des
parfums de nos Alpilles, l'olive de
la Vallée des Baux-de-Provence
dévoile la palette de ses saveurs,
exalte nos papilles et fait chanter
la langue.

Le Conseil National des Arts
Culinaires ne s’y est pas trompé
quand il a décerné, en 1995, le
label “site remarquable du golt”
a la Vallée des Baux-de-Provence,
pour son oliveraie.

Les oliviers de la Vallée
des Baux-de-Provence

Des recettes
a Uhuile d’olive !

L’huile d’olive est une gourmandise. Chez nous, chacun la déguste a
sa facon. A cru, accompagné de fleur de sel, sur un bon pain a crodte
épaisse, avec un cceur de petit artichaut violet, un cceur de laitue bien
pommée... ou tout simplement comme base d’assaisonnement d’une
salade frisée avec un ceuf mollet. Avec des [égumes crus ou cuits
“vapeur”. Et puis il y a, bien s{r, la magie de I’aioli, avec la morue, les
escargots, les carottes cuites a ’étuvée, les pommes de terre en robe
des champs, 'ceuf dur... Et pour les plus laborieux, la purée de
pommes de terre a 'huile d’olive, un poisson de Méditerranée tout
juste grillé, 'anchoiade, la tapenade, la salade d’oranges au miel, le
sorbet a ’huile nouvelle...

Avec un tel nectar,
on peut tout imaginer !



MOULIN
SAINT-MICHEL

Visite du moulin,
vente et dégustation
a la boutique.

Vente par correspondance,
commandes par Internet :

www.moulinsaintmichel.com

NV

Cours Paul Revoil
13890 Mouriés, Provence
Tél. 04 90 47 50 40
Fax 04 90 47 58 72

o

contact@moulinsaintmichel.com

-0-
AN

I’AOC Vallée des Baux I’AOC Provence

la Fruitée la Picho’

Les huiles du
Moulin Saint-Michel

L’huile AOC Vallée des

Baux-de-Provence

Elle provient de 'assemblage de
quatre variétés d’olives : la
salonenque, la béruguette, la verdale
et la grossane... Douce et élégante
avec ses délicates tonalités de petits
fruits verts, ’huile d’olive A.O.C.
Vallée des Baux-de-Provence du
Moulin Saint-Michel offre une palette
aromatique d’une exceptionnelle
finesse, révélant a merveille les mets
les plus raffinés.

Disponible en bouteille de 25 cl, 50 cl et 75 cl
et en Bag-in-box de 3 litres et 5 litres.

L’huile AOC Provence

’huile d’olive AOC Provence du
Moulin Saint-Michel est caractérisée

par un godt herbacé et d’artichaut cru.

Elle se révéle en bouche par un fruité
intense et une ardence modérée.

Disponible en bouteille de 25 cl, 50 cl et 75 cl
et en Bag-in-box de 3 litres et 5 litres.

La Fruitée

Avec son go(it de fruit plus prononcé,
une attaque assez franche et une petite
pointe d’ardence en fond de bouche,
[huile d’olive Fruitée du Moulin Saint-
Michel dévoile des saveurs puissantes.
Elle est idéale pour les légumes crus et
les poissons grillés.

Disponible en bouteille de 25 cl, 50 cl et 75 cl
et en Bag-in-box de 3 litres et 5 litres.

La Picho’,

100 % Picholine

Produite en quantité limitée, La
Picho’ est issue uniquement de la
trituration d’olives de variété
Picholine. C’est une huile a la robe
lumineuse, trés distinctive. Le nez est
aussi trés caractéristique : ’herbe
fraiche qui “explose” a la premiére
perception. En bouche, la Picho’ offre
la vivacité et I'ardence de la variété
Picholine.

Disponible en bouteille de 50 cl.

Deux
conditionnements
originaux

La Gourde,
Chuile qu’on
emmeéne partout !

Le Moulin Saint-Michel
a créé “La Gourde” pour
permettre de mieux
protéger son huile d’olive,
si d’aventure elle vous
accompagne aux quatre
coins du monde ou
tout simplement en
pique-nique.
La Gourde 50 cl
(AOC Vallée des Baux)

L’huile d’olive

en Bag-in-box,

un contenant innovant
et pratique

Cet emballage innovant préserve
de 'oxygéne et de la lumiére,
garantissant une conservation
pendant 18 mois. Au fil des
soutirages, le robinet empéche
l’air de rentrer et la poche souple
se rétracte en suivant exactement
la consommation du produit.
D’une grande facilité d’utilisation,
on appréciera son cdté pratique,
sa légéreté, qui permet de le
transporter aisément. Entiérement
recyclable, le Bag-in-box Moulin
Saint-Michel est 100 % écologique.

Bag-in-box 3 litres :
existe en fruitée,

AOC Provence et

AOC Vallée des Baux

Bag-in-box 5 litres :
existe en fruitée,

AOC Provence et

AOC Vallée des Baux

Les produits
de la
boutique

=

e [’huilier

e | es tapenades
noire de Grossane
ou verte au basilic

e | es olives cassées ou noires de la
Vallée des Baux-de-Provence

) /

e Le panier provencal, confectionné
a la demande...

ou encore,
autour
de lolive

e La fleur de sel de Camargue

e L e vinaigre d’Orléans

e La liqueur Frigolet, I'élixir du
Révérend Pére Gaucher

e Le miel artisanal, Mouriés

e | e fameux “Pel’Ail”

e | a vaisselle

e |es santons Carbonel

e |es savons de Marseille a huile
d’olive, fabriqués a l'ancienne

e Une ligne de soins des
Laboratoires Dauget

e |es livres...
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